KMETIJSKO GOZDARSKI ZAVOD
{1 BENOVOMESTO i

Zveza kmetic Obtina Smarjedke Drustvo podezelskih Zena
Slovenije Toplice in deklet Bela Cerkev

Dve leti bo minilo od zadnjega ocenjevanja in razstave kruha v Beli Cerkvi, letos pa vas ponovno
vabimo, da se udeleZite ocenjevanja. Clanice DPZD se zavedamo, da je organizacija ocenjevanja
zahtevno in zelo odgovorno delo glede na trenutne razmere. Imele smo veliko vprasanj pa tudi
pomislekov ali prireditev izvedemo ali ne. Odlo¢ile smo se, da ob upoStevanju priporocil NIJZ-a
prireditev v skraj$ani in spremenjeni obliki vendarle izvedemo.

Vabimo vas,
da se udelezite 10. drzavnega in 12. drustvenega ocenjevanja kruha, ki bo
4. in 5. 6. 2021

V prilogi vam pogiljamo razpis za udelezbo na Drzavnem ocenjevanju kruha iz razli¢nih
vrst zit in deklaracijo s katero obvezno opremite svoj izdelek.

Pravilnik, razpis in deklaracija so objavljeni tudi na internetni strani obcine Smarjeske Toplice:
https://smarjesketoplice.e-obcina.si/objava/4829009, na nasi Facebook strani:
https://www.facebook.com/dpzdbelacerkev/in , spletni strani zveze kmetic: http://agri.bfro.uni-
lj.si/zveza in spletni strani KGZS — Zavoda Novo mesto: www.kmetijskizavod-nm.si.

Predhodna prijava je obvezna!

Prijave sprejemata: ga. Lidija Skrbec (070 893 151), ga. Anka Kopina (031 427 457), vsak
dan od 27. 5. 2018 med 17. in 20. uro vse do vkljucno 3 .6. 2021.

.....

Cerkev 6 . 8220 Smarjeske Toplice. Izdelke zbiramo v petek, 4. 6 .2021, od 17. do 20. ure.

Razstava kruha bo v soboto, 05. 6. 2021, od 12. do 17. ure v HZD v Beli Cerkvi.

V soboto si lahko v Hisi Zive dedi$¢ine v kuhinyji,
od 14. do 17 .ure ogledate izdelavo vinjevrSke pogace.

Podelitev priznanj bo
V soboto, 05. 6. 2021, ob 17.00 uri pred HiSo Zive dedis¢ine.

PridruZite se nam, prireditev bo v vsakem vremenu!

Organizacijski odbor
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Zveza kmetic Obtina Smarjegke Druitvo podeZelskih Zena
Slovenije Toplice in deklet Bela Cerkev
Objavljajo RAZPIS ZA 10
DRZAVNO OCENJEVANJE KRUHA
1. VRSTE KRUHA:

o pSenicni kruh (A)

pdeni¢ni beli kruh (moka TIP 400, 500), pSeni¢ni polbeli kruh (moka TIP 850), pSeni¢ni ¢rni kruh
(moka TIP 1100), pSeni¢ni polnozrnati kruh, (najmanj 80 % pSenine polnozrnate moke ali
peni¢nega drobljenca).

o rzeni kruh (B)

se izdeluje iz razliénih tipov rzene moke. Razvr§¢a in poimenuje se kot: rZeni kruh, ki se izdeluje iz
rzene moke, rzeni polnozrnati kruh, ki se izdeluje iz rZenega drobljenca oz. rZene polnozrnate moke.
Pri izdelavi rZenega kruha se lahko uporabi do najve¢ 20 % pSeni¢ne moke ratunano na skupno

koli¢ino moke.

o kruh iz drugih krusnih Zit (C)

se izdeluje iz vrst kru$ne moke. ki niso navedene pod A in B in se poimenujejo glede na vrsto krudne
moke. Npr. pirin kruh, sorZiéni kruh, kjer se uporabi najmanj 80 % te moke, le do 20 % je dovoljeno
dodati pSeni¢ne moke racunano na skupno koli¢ino moke.

» meSani kruh (D)

je iz mesanice p3eni€ne, rZene, jeEmenove, ovsene, ajdove, koruzne, prosene, sojine ali polnozrnate
moke ,konopljine moke, drobljenca ali kosmi¢ev. Poimenuje se po vrsti moke (p3eni¢ni meSani kruh
z najmanj 51 % p¥eni¢ne moke, rzeni me$ani kruh z najmanj 51 % rZene moke, koruzni meSani kruh
z najmanj 30 % koruzne moke, ajdov mesani kruh z najmanj 30% ajdove moke, ovseni meSani kruh
z najmanj 20 % ovsene moke, jeémenov mesani kruh z najmanj 20 % jemenove moke, proseni
megani kruh z najmanj 20 % prosene moke, polnozrnati me$ani kruh z najmanj 30 % razli¢nih vrst
polnozrnate moke, konopljin me8ani kruh z max. 10% konopljine moke in pirin me8ani kruh z
najmanj 30 % pirine moke ali pirinih kosmigev). Odstotki se racunajo od skupne koli¢ine moke.

e kruh posebnih vrst (E)

je kruh s posebnimi lastnostmi, ki so mu dodane posebne surovine; mle¢ni kruh (50 % vode
nadomestimo z mlekom), ma§&obni kruh (vsebuje najmanj 5 % maséob, poimenuje se glede na vrsto
mas&obe npr. masleni kruh, kruh z oljénim oljem ipd.), kruh s semeni (2 % semen), kruh z zelenjavo
(2 % suhe zelenjave), kruh z zeli3¢i oziroma z zadimbami, ki vsebuje toliko zalimb, da daje kruhu
znadilen okus, kruh z zrni (najmanj 10 % zrn Zit ali soje), krompirjev kruh (najmanj 20 % krompirja),
sadni kruh (najmanj 10% sadja). Odstotki se ra¢unajo od skupne koli¢ine moke.
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e praznicni kruh (F)

Kruhi, ki se jih pripravlja ob praznikih (boZig, velika noc,..), ob posebnih Segah in navadah. Vsebuje
dodatke kot so: mleko, mas¢obo, jajca, smetano. Kruhi so lahko okradeni (z uZitnimi okraski) in lahko
premazani z jajcem (kot velikono¢ni, boZi¢ni, sadni, poroéni,..) Pri prazniénem kruhu ni obvezna

oblika hlebca, lahko je pe€en v modelu.

2. KOLICINA: Kruh naj bo izdelan iz 1 kg moke v obliki hlebca.

3. DODATNE ZAHTEVE PRI IZDELAVI:

Izdelek — kruh ne sme biti premazan z jajcem, razen prazni¢ni kruh

e Izdelek — kruh ne sme biti okra$en, razen praznicni kruh

Izdelek — kruh ne sme biti pe€en v modelu, imeti mora obliko hlebca razen prazniéni

o Kruh mora biti peden 8 ur pred ocenjevanjem.

4. CASIN KRAJ DOSTAVE:petek, 04. junij 2021, med 17. in 20. uro, Hifa Zive dedi%¢ine Bela
Cerkev 6 8220 Smarjefke Toplice. Prispevek na izdelek, 5 €, se placa z gotovino, 0!) dostavi.

5. PREDHODNA PRIJAVAJE OBVEZNA. Sprejemata jih: ga. Lidija Skrbee (TS 070 893
151), ga. Anka Kopina (TS 031 427 457); vsak dan od 27. 05. 2021 med 17. in 20. uro vse do
vkljuéno 03. 06. 2021. Ob prijavi poveste: osebne podatke, vrsto kruha, ki ga boste prinesli ter
poimenovanje kruha, Hkrati prejmete kategorijo v katero boste razvriceni.

6. OPREMA IZDELKA: obvezna priloga je izpolnjena deklaracija (glej prilogo) iz katere bo
razvidno:
e naziv in kategorija izdelka,
e ime in priimek ter naslov izdelovalca,
e sestavine.

Napigite 2 deklaraciji (eno dobite vrnjeno, eno ostane pri nas). Hkrati vas naprosamo, da se podatki

na deklaraciji ujemajo s podatki, ki ste jih navedli ob prijavi (naziv kruha).

7. OCENJEVANJE: Kruh bo ocenila strokovna komisija na podlagi pravilnika o ocenjevanju
kruha, sprejetega 18.05.2021

8. CAS OCENJEVANIJA: sobota, 05. 06. 2021, od 8 ure dalje.

9. OCENA IZDELKA VSEBUJE:
e zunanji videz,
e vonj skorje in sredice,
e videz in lastnosti skorje in sredice,
e okus in topnost skorje in sredice.

10. NAGRADE IN PRIZNANJA: prejmejo izdelki, ki se na podlagi doseZenih tock razvrstijo v

kategorije:

e zlato priznanje od 75,0 — 80,0 tock

e srebrno priznanje 0d 70,0 — 74,9 tock

e bronasto priznanje od 60,0 — 69,9 tock

e zahvalo vsi izdelki z oceno pod 60,00 tock

e plaketa za trikrat zaporedoma osvojeno zlato priznanje za enak izdelek.

11. INFORMACILJE: Dodatne informacije dobite ob prijavi oz. pri zgoraj navedenih osebah.

Datum objave razpisa: 20. 05.2021 Organizacijski odbor
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Zveza kmetic Slovenije DPZD Bela Cerkev KGZS - Kmetijsko gozdarski zavod Novo mesto

Drzavno ocenjevanje KRUHA
e B e e A

Kategorija izdelka: (A,B,C,D,E,F) Zap. st. izdelka:

Naziv izdelka:

Drustvo:
Ime in priimek : Tel. &t.
Naslov: E-naslov

Vzhajalno in rahljalno sredstvo: kvas, suhi kvas, pecilni prasek, soda bikarbona, kislo testo in drugo

vzhajalna sredstva.
Surovine kruha, poleg vode, soli so:

Vrsta moke: % [Dodatki Dodatki Dodatki Vrsta
PSenicna T mast mleko zeliSCa

maslo jajca diSave

margarina krompir semena

olje suho sadje zaCimbe

Ostali dodatki:
DATUM IZDELAVE: Podpis:
Prejel platani prispevek:
Soglasje za obdelavo osebnih podatkov in javno objavo fotografij.

Zveza kmetic Slovenije DPZD Bela Cerkev KGZS - Kmetijsko gozdarski zavod Novo mesto

Drzavno ocenjevanje KRUHA
T T Y et

Kategorija izdelka: (A,B,C,D,E,F) Zap. §t. izdelka:

Naziv izdelka:

Drustvo:
Ime in priimek Tel. &t.
Naslov: E-naslov

Vzhajalno in rahljalno sredstvo: kvas, suhi kvas, pecilni pradek, soda bikarbona, kislo testo in drugega

vzhajalnega sredstva.
Surovine kruha, poleg vode, soli so:

Vrsta moke: % | [Dodatki Dodatki Dodatki Vrsta
P&eniCna T mast mleko zelisSCa

maslo jajca diSave

margaring krompir semena

olje suho sadje zaCimbe

Ostali dodatki:
DATUM IZDELAVE: Podpis:
Prejel placani prispevek:
Soglasje za obdelavo osebnih podatkov ter javno objavo fotografij.




