VINORODNA DEZELA POSAV.JE - TRGATEV 2021
VINORODN OKOLIS ~ DOLENUSK2

3. VIORCENE 06092021

mesa volumen soka sladkor z - “ skupne tit.

refrakdorretrom vinska kislina  jabalcna kislina

w pH indeks zorenja
CRriY) kisline (g/) (78]

100jagod (@ 100jagod (mi)  refraktometrom (0e)

1_|Bdli pinat posarezna mesta gnilobe 8 8 194 128 288 87 63 &
2 |Beli pinat Staragora zdrave 144 70 76 179 1,8 290 9,2 53 65
3 |Beli pinat Trska gora - Razhore zdravc 165 80 88 209 11,0 295 91 44 80
4 | Beli pinat Veliki Tm zdravc 178 101 79 187 124 287 87 61 64
5 |Chardonnay Gadova Pec zdravc vl % 8 201 130 292 89 69 66
6 |Chardonnay Karitno - Kip oidi] 141 54 & 2,0 10€ 300 89 46 8
7 |Chardonnay Malkovec zdrave 152 72 85 201 105 303 84 45 8l
g |Chardonnay Nerveka vas zdrave 129 70 74 17,4 132 278 9,8 6,0 56
9 |Chardonnay Pleterski hrik zdravc 158 80 8 204 134 284 93 6,8 64
10_|Kemer Pleterski hrit zdravo, posamezne jagode pokodovane od insekio 189 9 7 182 126 28 95 55 A
N |Kemer Gadova Pec - Breganica zdrave 206 120 78 185 11,8 294 93 55 66
12 |Kaljevine D& zdravo, posamezne jagode pokodovane od insekio 205 121 7% 175 104 298 7 52 7
13 |Kraljevina Gadova Pec zdrave 226 140 75 179 10,7 2,98 79 55 70
14 |Kraljevina Koritno - Kip zdrave 204 104 78 185 9,5 304 78 4,2 82
15 |Kraljevina Malkovec zdrave 166 80 8 205 9,7 313 87 44 90
16 |Kraljevina Horr zdrave 246 148 68 161 131 284 82 73 52
1 |Kealjevine Trka gora - Rezbore posarezna mesta gnilobe = 120 7 17,0 102 291 79 45 0
1€ |Kraljevina Veliki Tm zdrave 165 94 65 155 10,7 294 9,0 45 6l
19 |Laski rizling Gadova Pec - Sari grad zdrave 149 80 79 187 11,1 299 84 55 T
20 |Laski rizling Koritno - Kip zdrave 128 60 80 19,0 124 2,86 94 54 65
21 |Laski rizling Malkovec zdrave 129 5 68 161 159 2,63 10,0 83 43
22 |Laki rizling Pleterski hrik zdrave 138 69 78 185 1,5 289 89 47 68
23 |Laski rizing Saragora posanmezna nesta gnilobe 13 68 72 171 128 284 92 60 5
24 |Laski rizling Trska gora - Ratajka zdrave 162 80 7 16,7 14,5 27 94 76 49
25 |Laski rizling Veliki Tm zdrave 132 70 83 19,6 109 291 99 38 76
26 |Modra frankinja Gadova Pec zdrave 176 86 85 201 121 293 106 4,8 70
2] |Modra frankinja Karitno - Kip zdravc 19 90 89 21,0 124 291 10,3 5,2 72
28 |Modra frankinja Malkovec zdrave 200 105 Ji 182 151 274 10,2 76 51
29 |Modra frankinja Pleterski hrik zdravc 220 116 78 184 12,8 285 9,8 51 6l
30 |Modra frankinja Trika gora - Razhore zdravc 226 110 8l 20,6 19 293 10,3 47 73
31 [Modra frankinja Veliki Tm zdravc 231 121 89 21,0 11,6 295 106 4,2 Tl
32 |Modrafrankinja Zadraga zdrave 200 109 84 20,3 130 278 106 50 65
33 [Modri pinat Gaj zdravc 167 8 9 186 168 261 9,2 10,3 4]
34 [Modri pinat Zavode posamezna mesta gnilobe 153 7 79 18,6 1,5 294 84 55 69
35 |Portugalka Malkovec zdravc 244 130 72 17,2 91 312 58 59 79
3% |Portugalka Trika gora zdravc 268 170 69 16,4 9,5 306 6,2 58 73
37 |Sawignon Mnji vrh zdrave 194 100 74 17,7 14,7 2,68 9,1 76 50
3¢ |Sawvignon Mtovec zdravc 182 101 84 19,9 137 282 9,5 7.2 6l
39 |Svipinat Pleterski hrik posamezna mesta gnilabe, posarmezne jagode poskodovane od insektov 154 8l 84 199 105 303 80 49 80
40 |Svi pinat Zabjek (Bodje) posamezna nesta gnilabe 1M 94 84 198 12,3 293 85 64 68




4] |Zeleni silvanec Nerveka vas zdravc 186 80 74 17,6 149 272 93 82 50
42 | Zeleni silvanec Zadrage zdravc 181 8 80 19,0 129 28 99 56 62
43 | Dneigelt Avgudtine posamezna mesta gnilabe, posarmezne jagode poskodovane od insektov 202 101 84 199 1,6 293 101 45 73
4Lt |Dneigelt Sara gora - LeStenca poskodbe od tode 208 104 65 153 17,4 257 103 10,0 3l
45 |Zametovka Gadova Pec zdravc 243 149 66 158 10,7 295 79 54 62
46 |Zametovka Koritno - Kip zdravc 264 150 76 17,9 N4 292 83 55 6]
4] |Zametovia Malkovec zdravc 255 136 66 156 16,2 2,65 92 94 4]
48 |Zametovka Pleterski hrik zdravc 217 120 65 153 14,0 272 89 73 46
49 |Zamretovia Trska gora - Ratajka zdravc 301 180 6l 144 16,8 259 9.1 97 3%
50 |Zametovka \eliki Tm zdravc 262 150 74 17,7 17 29 84 59 63
51 |Zametovia Zadrage zdravo 210 109 65 156 120 280 87 55 54

Podatki tretjega tedna spremljanja dozorevanja grozdija letnika 2021 v zgorniji tabeli kazejo na pospeseno dozorevanje grozdja v primerjavi s prejSnjim tednom. Vsebnost sladkorja
se je zviSala v povprecju za cca. 7°Oe glede na prejSnji teden, vsebnost skupnih kislin se je v povprecju znizala le za 0,6 g/L in pH vrednost se je poviSala v povprecju za 0,05.
Visoke dnevne temperature vplivajo na hitro rast sladkorja, hladne no¢i pa na zelo upocasnjen padec skupnih kislin.

Kljub relativno visjim sladkorjem pri dolo€enih sortah svetujemo, da se za ¢€as trgatve poleg sladkorne stopnje odlo¢amo tudi ha osnovi vsebnosti kislin in pH vrednosti. Odvisng
od tipa vina, ki ga zelimo pridelati, svetujemo, da se s trgatvijo Se pocaka, v kolikor to dopus¢a zdravstveno stanje grozdja.

Naj opozorimo, da je potrebno upostevati karenco morebitne zadnje uporabe botriticidov v vinogradu v izogib tezavam s fermentacijo.

Rezultati opravljenih meritev so merodajni za vzoréene vinograde in jih ne smemo vzeti na sploSno, zato opozarjamo, da je potrebno v vsakem vinogradu posebej spremljati
dozorevanje grozdja (sladkorna stopnja, skupne kisline, predvsem zdravstveno stanje) in dolociti optimalni rok trgatve.

S skupnim trganjem kakorkoli prizadetega in zdravega, kakovostnega grozdja se zniza kakovost celotnega pridelka. V ta namen se odstranjuje posSkodovano, neobarvanc
grozdje, uvele, suhe dele grozdja in tudi grozde, ki so poSkodovani od bolezni, insektov ali fizioloSkih moten.

Pri trgatvi in predelavi poSkodovanega in nagnitega grozdja se od vinarja zahteva Se posebno odgovornost. Visok nivo higiene, natanéno odbiranje poSkodovanega ali nagnitega
grozdja, hitra predelava, nizje temperature pri predelavi in vrenju, uporaba zvepla, dobro pripravljenega kvasnega nastavka iz vitalnih kvasovk in hrane za kvasovke so dejstva, ki
jih je potrebno upostevati pri predelavi nagnitega in poSkodovanega grozdja. V takih primerih svetujemo ostro razsluzenje mostov z dodatkom tudi do 1,4 dl 5-6% raztopine
zveplaste kisline na 100 | (70 mg SO2/I) mosta in ustreznih Cistil. Primerna je kombinacija kalijevega kazeinata in Zelatine ali kombinacija bentonita, Zelatine ter kremencevega
cistila. Ob hujSih primerih gnilobe je priporocljiv tudi dodatek aktivnega oglja. Naj ne bo Se enkrat odve¢ opozorilo, da je aktiven kvasni nastavek v tem primeru, kakor tudi sicer,
nepogresljiv in nujen.

Zakonodajna zahteva za minimalni volumenski delez naravnega alkohola za dezelno vino PGO je 8,1 % vol (62 °Oe), za kakovostno vino ZGP 8,5 % vol. (64,5 °Oe), vendar mora
biti minimalni volumenski delez dejanskega alkohola tako pri dezelnem vinu PGO, kakor tudi pri kakovostnem vinu ZGP 8,5 % vol.

Pri pridelavi vina cviéek ptp naj bodo pridelovalci pozorni na viSino sladkornih stopenj posameznih sort ter na vsebnost skupnih kislin. Vino cvi¢ek ptp ima lahko najve¢ 10,0
vol.% alkohola (v povprecju najve¢ 74,5°0e) in najvec 9,0 g/L skupnih kislin.

V primeru, ko Zeli pridelovalec pridelati vino z ozna¢bo vrhunsko vino ZGP, mora predhodno pridobiti mnenje pooblas&ene organizacije o ustreznosti koli¢ine in kakovosti grozdja
za pridelavo vrhunskega vina, zlasti glede stopnje naravnega alkohola in zdravstvenega stanja grozdja. V tem primeru mora pridelovalec grozdja, namenjenega za predelavo v
vrhunsko vino ZGP najmanj 8 dni pred trgatvijo opraviti predprijavo trgatve, dva dni pred trgatvijo pa tudi prijavo roka trgatve pri pooblas€eni organizaciji. Le-ta nato v dveh dneh
po prijavi termina trgatve opravi pregled dozorelosti grozdja v vinogradu, kjer mora biti prisoten tudi pridelovalec ali njegov zastopnik. Omenjeni pregled v vinogradu delno placa
pridelovalec v viSini 20% stroSkov pregleda (na kraju samem), 80 % stroSkov pa je sofinancirano s strani Ministrstva za kmetijstvo in okolje.

Grozdje, namenjeno pridelavi v vrhunsko vino, mora ob trgatvi dosegati najmanj 84°Oe, ob pregledu v vinogradu najmanj 80°0Oe. Ce grozdje v vinogradu, ob pregledu ne dosega
80°Oe, pridelovalec ne more zaprositi za ponovni pregled.

Na grozdju, ki je namenjeno za pridelavo vrhunskega vina posebne kakovosti mora biti prisotna zlahtna gniloba. Sladkorne stopnje tega grozdja v vinogradu pa morajo biti
najmanj:

- pozna trgatev 91°Oe,

- izbor 102°Oe,

- jagodni izbor 127°0Oe,

- ledeno vino 127°0Oe v mostu in

- suhi jagodni izbor 154°Oe.



