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1 |Beli pinat Srenic posledice tode, sicer zdrave 174 90 89 209 87 3n 83 28 103
2 |Beli pinat Sronije posanezna mesta gnilabe 174 90 8 203 10 2% 9.2 44 ki
3 [Chardonnay Bizeljsko - itna vas posledice pozebe, sicer zdravc 173 90 90 21 141 286 97 71 64
4 | Chardonnay CGolke zdrave 193 94 92 218 131 292 99 64 Y
5 | Chardonnay Srenic posledice tode, sicer zdrave 188 102 95 24 102 315 94 46 93
¢ |Chardonnay Sronije posledice pozebe, sicer zdravc 147 Y 96 27 100 309 9 37 96
7 |Kemer Srenic - Zdole zdrave 189 96 89 2,0 1,2 308 93 53 i)
€ |Kemer Sronije zdrave 29 N4 8 204 104 30 93 41 &
9 |Kaljevina Srenic posledice tode, sicer zdrave 20 130 88 208 91 309 75 39 91
10 _|Laski rizling Bizeljsko - Oreje zdrave 166 90 8l 192 96 306 81 40 84
N |Laski rizling Pisece - Podgorje zdrave 139 ) il 183 103 294 95 34 75
12_|Laski rizling Podvrh zdrave 120 50 85 199 131 285 98 59 65
13 [Laski rizling Srenic zdrave 132 84 & 196 125 2% 96 59 66
14 _|Laski rizling Srenic - Zdole zdrave 167 98 8 206 10€ 304 85 52 8l
15 [Modra frankinja Bizeljsko - Drenovec posledice pozebe, sicer zdravg, ptici 24 12 8 203 7 29¢ 96 51 yE|
16 |Modra frankinja Bizeljsko - Vitna vas posledice pozebe, sicer zdravc 240 né 88 206 130 2% 1 57 61
17_|Modra frankinja Podvrh zdrave 26 12 84 199 98 301 91 33 8
1€ _[Modra frankinja Srenic zdrave 190 120 92 2,7 n3 300 106 41 8l
19 |Modra frankinja Sremic - Zdole zdrave 218 120 8l 192 130 2% 100 64 62
20 | Modri pinat Bizeljsko - Bo&t zdrave 135 60 91 29 103 305 94 39 95
2 | Modri pinat Bizeljsko - Vitna vas zdrave 161 76 100 238 ne 308 98 59 8
22 |Renski rizling Bizeljsko - Oreje zdrave 146 5 & 197 158 27 nz2 73 53
23| Rueni muskat Bizeljsko - JaneZeva gorca zdrave 283 155 85 200 105 3n 61 64 8l
24| Rureni nmuskat Bucerca gnitje 260 130 85 200 104 307 75 56 &
25 |Rurreni plavec Bizeljsko - Drenovec zdrave 29 124 80 190 144 279 9.2 7€ 55
26 |Rueni plavec Bizeljsko - Janezeva gorca zdrave 205 1o il 183 144 275 94 T4 54
2] _|Rurreni plavec Bizeljsko - Oreje zdrave 20 104 il 183 179 251 100 104 43
28 | Rurreni plavec Bizeljsko - Vitna vas zdrave 248 4 & 194 163 270 94 99 50
29 |Sawvignon Bizeljsko - Drenovec zdrave 159 80 2] 233 105 308 100 35 94
30| Sawvignon Bizeljsko - Oresje zdrave 185 94 89 2,1 121 293 91 54 74
31| Sawignon Podvrh zdrave 161 i) il 182 123 285 9.2 58 &
32_|Sawvignon Srenic zdrave 168 100 96 26 123 2% 99 58 7€
33 |Sawvignon Bucerca gnitje 181 1o 85 201 138 286 89 79 62
34 [Svi pinat Bizeljsko - Janezeva gorca zdrave 1o 50 102 238 100 315 91 34 102
35 |Svi pinat Bizeljsko - Vitna vas zdravg, ptici 15¢ 8l 93 28 1,2 307 94 53 &
3¢ [Spon Bizeljsko - OreSje zdrave 233 125 8l 191 148 281 108 73 55
37_|Traminec Srenic - Zdole gnitje 1 90 89 209 100 312 86 49 89
3€ |Trarrinec Sronije zdrave 181 95 bl 23 10€ 310 95 53 84
39 | Zeleni silvanec Bizeljsko - Janezeva gorca zdrave 198 109 bl 23 108 304 99 40 84
40 |Zeleni silvanec Srenic posledice toce, sicer zdrave 205 104 98 230 1,0 310 81 58 89
4 |Zametovia Bizeljsko - Drenovec posledice pozebe, sicer zdravc 235 134 75 179 94 308 86 34 80
£ |Zametovka Bizeljsko - Vitna vas posledice pozebe, sicer zdravc 317 190 ikl 18¢ 121 2% 93 59 65
43 |Zanetovka Srenic posledice tode, sicer zdrave 199 14 & 150 159 265 91 94 40
4 |Zanetovka Srenic - Zdole zdravo 302 175 il 182 127 289 85 72 6l




Podatki ¢etrtega tedna spremljanja dozorevanja grozdja letnika 2021 v zgornji tabeli kazejo, da se trend dozorevanja grozdja zaradi sonénega vremena in
visokih temperatur nadaljuje predvsem na rac¢un narasc¢anja sladkorja. Vsebnost sladkorja se je zviSala v povprec¢ju za cca. 9°Oe glede na prej$nji teden,
vsebnost skupnih kislin je padla za cca 1,4 g/L in pH vrednost pa se je zviSala za 0,13 v primerjavi s preteklim tednom.

V odvisnosti od sorte, lege, stopnje zrelosti se je zacelo zdravstveno stanje grozdja slabsati, na kar moramo biti pozorni. Ravno tako pada masa grozdja na
racun izhlapevanja vode.

Zaradi zgoraj navedenih dejstev, v odvisnosti od lege ter zdravstvenega stanja grozdja svetujemo, kljub vi§jim kislinam, da se za vina normalnih trgatev opravi
trgatev sort kot so beli pinot, modri pinot, sivi pinot, chardonnay, zeleni silvanec, sauvignon, rumeni muskat, traminec in kerner, v odvisnosti od
zdravstvenega stanja in lege tudi sorto kraljevina.

Rezultati opravljenih meritev so merodajni za vzor¢ene vinograde in jih ne smemo vzeti na sploSno, zato opozarjamo, da je potrebno v vsakem vinogradu
posebej spremljati dozorevanje grozdja (sladkorna stopnja, skupne kisline, predvsem zdravstveno stanje) in dolog€iti optimalni rok trgatve.

S skupnim trganjem kakorkoli prizadetega in zdravega, kakovostnega grozdja se zniza kakovost celotnega pridelka. V ta namen se odstranjuje poSkodovano,
neobarvano grozdje, uvele, suhe dele grozdja in tudi grozde, ki so poskodovani od bolezni, insektov ali fizioloSkih moten;.

Pri trgatvi in predelavi poSkodovanega in nagnitega grozdja se od vinarja zahteva Se posebno odgovornost. Visok nivo higiene, natané¢no odbiranje
poskodovanega ali nagnitega grozdja, hitra predelava, nizje temperature pri predelavi in vrenju, uporaba Zvepla, dobro pripravljenega kvasnega nastavka iz
vitalnih kvasovk in hrane za kvasovke so dejstva, ki jih je potrebno upostevati pri predelavi nagnitega in poSkodovanega grozdja. V takih primerih svetujemc
ostro razsluzenje mostov z dodatkom tudi do 1,4 dl 5-6% raztopine zveplaste kisline na 100 | (70 mg SO2/l) mosta in ustreznih ¢istil. Primerna je kombinacija
kalijevega kazeinata in Zelatine ali kombinacija bentonita, Zelatine ter kremencéevega cistila. Ob hujsih primerih gnilobe je priporodljiv tudi dodatek aktivnega
oglja. Naj ne bo Se enkrat odvec¢ opozorilo, da je aktiven kvasni nastavek v tem primeru, kakor tudi sicer, nepogresljiv in nujen.

Zakonodajna zahteva za minimalni volumenski delez naravnega alkohola za dezelno vino PGO je 8,1 % vol (62 °Oe), za kakovostno vino ZGP 8,5 % vol. (64,5
°Qe), vendar mora biti minimalni volumenski delez dejanskega alkohola tako pri dezelnem vinu PGO, kakor tudi pri kakovostnem vinu ZGP 8,5 % vol.

V primeru pridelave vin beli bizeljcan PTP in rdeci bizeljéan PTP naj bodo pridelovalci pozorni na viSino sladkornih stopenj. Vino rdedi bizelj€éan PTP ima
lahko najve¢ 12,0 % vol. dejanskega alkohola (v povprecju najve¢ 87,7 °Oe sladkorja), vino beli bizeljéan PTP pa najve¢ 12,5 % vol. dejanskega alkohola (v
povprecju najvec 90,9 °Oe sladkorja). Skupna kislina je med 6,0 in 8,0 g/L. Da ne bi priSlo do prekoracitve vsebnosti dejanskega alkohola, je potrebno trgatev
sort, ki predstavljajo najvedji delez v vinih beli bizeljéan PTP in rdeci bizelj€an PTP, naértovati takoj, ko doseze grozdje po vsebnosti sladkorja tehnoloskc
zrelost. Po Pravilniku o vinu z oznako priznanega tradicionalnega poimenovanja — bizelj¢an (Uradni list RS, $t. 22/09 in 59/09) mora biti za vino rdedi bizelj¢an
PTP in vino beli bizejcan PTP minimalna povprecna sladkorna stopnja za posamezne vinske sorte grozdja sledeca:

- Zametovka: 149,2 g/l oz. 67 °Oe,

- Rumeni plavec in Kraljevina: 157 g/l oz. 70 °Qe,

- Laski rizling: 169,8 g/l oz. 75 °Qe,

- Sauvignon, Beli pinot, Chardonnay, Modra frankinja, Modri pinot: 182,6 g/l oz. 80 °Oe.

V primeru, ko Zeli pridelovalec pridelati vino z ozna¢bo vrhunsko vino ZGP, mora predhodno pridobiti mnenje pooblaséene organizacije o ustreznosti koli¢ine in
kakovosti grozdja za pridelavo vrhunskega vina, zlasti glede stopnje naravnega alkohola in zdravstvenega stanja grozdja. V tem primeru mora pridelovalec
grozdja, namenjenega za predelavo v vrhunsko vino ZGP najmanj 8 dni pred trgatvijo opraviti predprijavo trgatve, dva dni pred trgatvijo pa tudi prijavo roka
trgatve pri pooblasceni organizaciji. Le-ta nato v dveh dneh po prijavi termina trgatve opravi pregled dozorelosti grozdja v vinogradu, kjer mora biti prisoten tudi
pridelovalec ali njegov zastopnik. Omenjeni pregled v vinogradu delno pla¢a pridelovalec v viSini 20% stroSkov pregleda (na kraju samem), 80 % stro$kov pa je
sofinancirano s strani Ministrstva za kmetijstvo in okolje.

Grozdje, namenjeno pridelavi v vrhunsko vino, mora ob trgatvi dosegati najmanj 84°Oe, ob pregledu v vinogradu najmanj 80°Oe. Ce grozdje v vinogradu, ot
pregledu ne dosega 80°Oe, pridelovalec ne more zaprositi za ponovni pregled.

Na grozdju, ki je namenjeno za pridelavo vrhunskega vina posebne kakovosti mora biti prisotna zlahtna gniloba. Sladkorne stopnje tega grozdja v vinogradu pa
morajo biti najmanj:

- pozna trgatev 91°Oe,

- izbor 102°Oe,

- jagodni izbor 127°Qe,

- ledeno vino 127°0e v mostu in

- suhi jagodni izbor 154°Oe.



